Аппарат для приготовления попкорна
HP
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GRC
Guangzhou Unique Catering Equipment Co., Limited
ВНИМАТЕЛЬНО изучите данное руководство и храните его в доступном месте
Содержание
1. ОСНОВНЫЕ ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
2. ТРАНСПОРТИРОВКА И ХРАНЕНИЕ
3. МЕРЫ ПРЕДОСТОРОЖНОСТИ И ЭКСПЛУАТАЦИЯ
4. УСТАНОВКА И ЭКСПЛУАТАЦИЯ
5. ЧИСТКА И ТЕХНИЧЕСКОЕ ИСПОЛЬЗОВАНИЕ
6. СХЕМА ЭЛЕКТРИЧЕСКОГО ПОДСОЕДИНЕНИЯ
7. КОМПЛЕКТАЦИЯ
8. ГАРАНТИЙНЫЕ ОБЯЗАТЕЛЬСТВА
Уважаемые покупатели, 
Благодарим за покупку нашей продукции!
1. Перед использованием данное оборудование должен быть надежно заземлено.
2.При чистке не используйте аэрозольные чистящие средства.
Серия оборудования HP включает в себя все преимущества аналогичного оборудования, отличаясь современным стилем, удобной эксплуатацией, быстрым нагревом, равномерной температурой и т.д. Данное оборудование применяется в закрытых и открытых помещениях.
1.ОСНОВНЫЕ ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Настольные аппараты для попкорна серии HP используются на торговых точках и предприятиях фаст-фуда для изготовления солёного и сладкого попкорна. Модели оборудованы декоративной верхней крышкой - канапе, подсветкой, опрокидывающейся ёмкостью с антипригарным покрытием, фильтром для нераскрывшихся зёрен и нагревательным элементом, поддерживающим необходимую температуру готового попкорна. 
	Модель
	HP-6A
	HP-6C
	HP-6B

	Мощность (кВт)
	1.3
	1.3
	1.3

	Частота тока (Hz)
	50-60
	50-60
	50-60

	Температура (C)
	50~250
	50~250
	50~250

	Размеры (мм.)
	500×370×680
	560×420×760
	560×420×760

	Доза масла (мл./ партия)
	50
	50
	50

	Доза сахара (г./партия)
	100
	100
	100

	Кукуруза (г./партия)
	150
	150
	150


2.ТРАНСПОРТИРОВКА И ХРАНЕНИЕ
При транспортировке аккуратно обращайтесь с аппаратом для попкорна, не допуская сильной вибрации. Упакованное оборудование, предназначенное для длительного хранения, должно размещаться в хорошо проветриваемом, без коррозийной атмосферы, складском помещении. Не переворачивайте вверх дном. При временном хранении примите меры для защиты от дождя.
3.МЕРЫ ПРЕДОСТОРОЖНОСТИ И ЭКСПЛУАТАЦИЯ
3.1 Аппарат должен устанавливаться на устойчивой, ровной поверхности.
3.2 Напряжение в сети должно соответствовать техническим характеристикам оборудования.
3.3 Рядом с оборудованием должны находиться переключатель сетевого питания, защитное заземлительное устройство. 
3.4 Оборудование должно иметь безопасное электрическое подсоединение с надежным заземлением.
3.5 При замене сетевых шнуров необходимо использовать провода с аналогичными техническими характеристиками. Замена должна производиться квалифицированным персоналом.
3.6 Установка оборудования и техническое обслуживание должны производиться квалифицированным персоналом.
4.УСТАНОВКА И ЭКСПЛУАТАЦИЯ
4.1. Включите выключатель питания, чтобы запустить нагрев и свет.
4.2. Включите переключатель ёмкости, чтобы разогреть её в течение 5~6 минут. Налейте в ёмкость 50 мл масла, 150 г кукурузы и 100 г сахара, и кукуруза начнет готовиться.
4.3. Плотно закройте дверь внутреннего пространства.
4.4. Перемешайте кукурузу до тех пор, пока она полностью не раскроется.
4.5. Повторите 1~5 раз, чтобы сделать больше попкорна. Всего нужно всего 2 минуты, чтобы попкорн был готов.
5.ЧИСТКА И ТЕХНИЧЕСКОЕ ИСПОЛЬЗОВАНИЕ
5.1 Во время чистки и технического обслуживания отключите подачу питания во избежание травм.
5.2 После работы протрите с использованием влажной тряпки и чистящих средств. Мыть под проточной водой запрещено, чтобы не повредить оборудование.
6.СХЕМА ЭЛЕКТРИЧЕСКОГО ПОДСОЕДИНЕНИЯ
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7.КОМПЛЕКТАЦИЯ
	Наименование
	HP-6A
	HP-6C
	HP-6B

	
	
	
	

	Руководство по
эксплуатации
	1
	1
	

	
	
	
	1

	
	
	
	

	Аппарат для попкорна
	1
	1
	1

	
	
	
	


8.ГАРАНТИЙНЫЕ ОБЯЗАТЕЛЬСТВА
8.1 Фирма-производитель оборудования гарантирует надежное качество изделия при условии соблюдения технических и эксплуатационных требований, изложенных в настоящем руководстве.
8.2 Гарантия на оборудование действует в течение 6 (шести) месяцев с даты отгрузки со склада Поставщика.
8.3 Гарантия дает покупателю право на бесплатную замену или ремонт деталей и узлов, признанных неисправными по вине производителя представителями службы сервиса Поставщика.
8.4 Рекламации по качеству и комплектации принимаются в течение 2 (двух) недель с момента отгрузки оборудования со склада Поставщика.
8.5 В случае, если по заключению сервисного центра Поставщика выход из строя Товара будет признан не гарантийным случаем, то ремонт производится по расценкам сервисного центра Поставщика.
8.6 Гарантия не предоставляется на следующие расходные материалы и запасные части, подверженные износу при нормальной эксплуатации Товара:
- электрические и светодиодные лампы, лампы индикации и т.п.;   - кнопки (выключатели), приводные ремни, фильтры, петли, замки;   - резиновые прокладки, уплотнители, сальники и т.п.;   - нагревательные элементы.
8.7 Изготовитель не несет ответственности за неисправности оборудования, возникшие по вине пользователя.
8.8  Сервисный центр Поставщика находится по адресу: 
РФ, Республика Марий Эл, г. Волжск ул. Мамасево 1Б.  (83631) 4-25-00
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